
◆イベント名 ：長崎和牛ＢＢＱ

◆開催期間 ：2019年6月21日（金）～6月30日（日）

◆開催時間 ：平日 / 17:00～21:00

土日 / 12:00～21:00

※ＢＢＱブース最終受付 / 20:30  ※制限時間 / 1時間

◆開催場所 ：アミュプラザ長崎 かもめ広場

◆料金 ：ＢＢＱブース1ブース / 500円（ＢＢＱセット、紙皿、割り箸代含む）

長崎和牛1パック / 1,200円 ※売り切れ次第終了

アルコール類 / 400円～ ★6/29（土）限定でKIRINドラフトカーが登場！

サイドメニュー（フライドポテト、唐揚げ、おにぎり等） / 200円～

【お問い合わせ先】 営業部販売促進課：後藤・ 神﨑 TEL：095-829-4471 FAX：095-829-4451

2019年6月14日（金）
株式会社ＪＲ長崎シティ（アミュプラザ長崎）

アミュプラザ長崎では、長崎の食の素晴らしさを発信しより多くの方に知って頂くイベントとして、6月21日(金)～6月30日(日)の

10日間、日本一に輝いた「長崎和牛」で贅沢ＢＢＱが楽しめる 『長崎和牛ＢＢＱ』 をかもめ広場にて初開催いたします！

長崎県内の人気焼き肉店3店舗が自慢の長崎和牛を販売。ＢＢＱ形式でご自身で焼いていただくスタイルですので、気の合う

仲間やご家族と共に、臨場感溢れる楽しいひと時をお過ごしください。

長崎県内の人気焼き肉店3店舗が自慢の長崎和牛を販売！！

「長崎和牛ＢＢＱ」の楽しみ方♪

『長崎和牛ＢＢＱ』初開催

日本一に輝いた「長崎和牛」で贅沢ＢＢＱ！

6月21日（金）からスタート

初開催!!

肉屋直営店で、黒毛和牛の中でも長崎和
牛にこだわってお客さまにご提供！県内
でも有名な予約必須の人気店。新鮮で美
味しいいせ家の長崎和牛をお楽しみくだ
さい♪

牧場直営の長崎和牛取扱店！長崎県内の
市場から良質の仔牛を買い付け、雲仙の
豊かな自然の中で丹精込めて肥育された
「長崎生まれ」「長崎育ち」の極上黒毛
和牛をお届けします♪

昭和6年創業の精肉店が手がける焼き肉
店。最高級クラスの長崎和牛が手ごろ
な値段で味わえる！お客さまに和牛の
美味しさを知って頂きたいという思い
で始めたお店です♪

実施概要

① バーベキューテーブルを申し込む。

② お肉やビールを購入する。

③ 申し込んだお席でお肉をご自身で焼いて、長崎和牛とビールを堪能する！

祝！日本一 内閣総理大臣賞受賞 長崎和牛とは？

九州の西端、美しく複雑な海岸線を持つ半島や離島からなる長崎県で、肥育
を目的として生産された和牛の総称。夏は比較的涼しく、冬は比較的暖かい、
恵まれた自然環境の中で、1頭1頭が丹精と愛情を込めて育てられています。

肉本来の旨みを持つ赤身と、まろやかな味わいの脂身が絶妙なバランス。
柔らかな食感、ジューシーで脂の口溶けがたまらない和牛です。

《定義》

《長崎和牛のおいしさ》

※持ち込み不可
※お肉だけの持ち帰りはできません。
※荒天の場合は中止となります。

会社帰りでも気軽
に楽しめます♪

手ぶらでＯＫ！


